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Filtracja wina

- od klarowania do stabilizacji koncowej

Filtracja wina to proces, w ktérym kazdy etap - od klarowania mtodego wina po stabilizacje
przed butelkowaniem - decyduje o jakosci finalnego produktu. Wtasciwie przeprowadzona

filtracja nie tylko poprawia wyglad wina, ale réwniez zapewnia jego stabilnosc¢
mikrobiologiczng i przedtuza trwatosc.

Podstawowe cele filtracji w winiarstwie

1. Klarowanie wina 2. Stabilizacja wina
Gtéwnym celem klarowania wina jest Proces stabilizacji wina obejmuje:
usuniecie: » Usuniecie biatek powodujgcych
» Martwych komadrek drozdzy (osad) metnienie
» Resztek skorek, migzszu i pestek » Kontrole krysztatdw winnego kamienia
winogron (wodorowinian potasu)
» Czastek ziemi okrzemkowej » Eliminacje mikroorganizmdw
» Produktow ubocznych fermentacji powodujacych zepsucie
» Zapobieganie dalszej fermentacji
w butelce

HENNLICH Sp.zo.o. | Wilsona 24A, 44-190 Knurdw, Polska | fid@hennlich.pl | Tel: +48 32 420 67 60 | www.hennlich.pl
NIP: 648 23 94 382 | Numer w rejestrze BDO: 000274935



HENNLICH
FID-TECH

‘ DLA PRODUKC.JI NAPOJOW
napoje.hennlich.pl ETAP1

ETAP 3
FILTRACJA PO FERMENTACJI
(KLARGWANIE PIERWOTNE) FILTRACJA PRZED BUTELKOWANIEM
Wyzwania w klarowaniu wina: Sterylizacja na zimno wymaga:
. tgysokie stezenie céruzdiy i produktow fermentacji . 'f'gé‘ﬁ.‘,';.'?ﬁ;?q y;s@;%ﬁ%hcgkﬁgr uirtuizmdw
. 7 jetosc ieci . I 1 u
. K;‘r‘fﬁ;Ezbg%tffgzi‘,iaki;‘g%"’k‘f;ﬂ,?,[,%ﬂ?a « Zapewnienia stabilnosci mikrobiologicznej

Rozwiazania Graver Technologies:

- Filtry wgtebne 3-5 mikrondw

« System dwustopniowy: filtr Sum + filtr Tum

» Mozliwosc uzycia filtrow z ziemia okrzemkowa

ETAP 2
STABILIZACJA

Problemy do rozwigzania w stabilizacji wina:
- Biatka powodujace metnienie przy zmianie
temperatury

« Krysztaty winnego kamienia

« Zwigzki fenolowe wptywajace na stabilnosc
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Dobdr filtrow w zaleznosci od typu wina

Wina biate i rézowe
Specyfika: Wieksza sktonnos¢ do metnienia
biatkowego

Schemat filtracji win biatych:

1. Klarowanie: Filtry wgtebne 3-5 um

2. Stabilizacja: Filtry plisowane 0,65-1,0 um
+ ziemia okrzemkowa

3. Sterylizacja: Membrany 0,45 um

Wina czerwone
Specyfika: Zawartosc tanin, mniejsza
sktonnosc¢ do problemow biatkowych

Schemat filtracji win czerwonych:

1. | stopien filtracji: Filtry wgtebne 5-10 um
(opcjonalnie)

2. Il stopien filtracji: Filtry plisowane
0,65-1,0 um

3. Sterylizacja: Membrany 0,45 um
(jesli wymagana)

Parametry techniczne i kontrola procesu filtracji wina

Monitoring skutecznosci filtracji

Testy integralnosci membran:

» Test babelkowy (bubble point test)
» Test przeptywu powietrza
» Test z uzyciem bakterii znacznikowych

Kontrola jakosci wina:

» Metnosé: <1 NTU dla win butelkowanych
» Mikrobiologia: O CFU/mI bakterii i drozdzy
» Analiza organoleptyczna przed i po filtracji
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Rozwigzywanie problemow w filtracji wina

Problem: Szybkie zatykanie filtrow Rozwigzania:

Przyczyny: » Wstepne klarowanie przez sedymentacje

» Zbyt wysokie stezenie osadu » Zastosowanie systemu wielostopniowego

» Nieodpowiedni wybdr filtra wstepnego » Uzycie ziemi okrzemkowej jako wspomagacza

» Zbyt wysokie cisSnienie robocze

Nowoczesne trendy w filtracji wina

Filtracja tangencjalna (crossflow) Zastosowania:
Zalety filtracji tangencjalnej:
» Duze winiarnie z produkcjg powyzej

» Wieksza wydajnosc¢ przy wysokiej 1000 hL/rok
zawartosci osadu » Odzysk wina z osadow
» Mozliwos¢ koncentracji osadu » Klarowanie bardzo metnych win

» Mniejsze straty wina

Ekonomiczne aspekty filtracji wina

Koszty filtracji w przeliczeniu na hektolitr wina:
» Wina biate: 0,15-0,35 €/hL

» Wina czerwone: 0,08-0,20 €/hL

» Wina premium: do 0,50 €/hL
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